
FEESTFOLDER 2025-2026



Een fractie uit  ons gamma...	Een fractie uit  ons gamma...	
Koude visschelp	 € 6.40 / stuk
Tomaat Garnaal	 € 9.80 / stuk

Noordzeevis op een bedje van prei in witte-wijnsaus
Roodbaars op Zuiderse wijze met verse ratatouille
Duo van kabeljauw en zalm in scampisaus
Stoofpotje met trio van Noordzeevis en waaier van verse groentjes

Deze gerechten kunnen besteld worden	  als voorgerecht	 € 10.00 p.p. 
	 als hoofdgerecht 	 € 15.80 p.p. 

Vispotje met kabeljauw en coquille	 € 8.95 / stuk
Visschelp met kabeljauw op een bedje van prei	 € 7.00 / stuk
Quiche met duo van zalm en verse groentjes	 € 9.40 / stuk
Paling in de room	 € 25.80 / kg
Paling Provençale	 € 25.80 / kg 
    indien Rivierpaling  gewenst	   € 54.80/kg
Heerlijke huisgemaakte vislasagne	 € 26.95 / kg
Pasta pesto met scampi	 € 23.95 / kg

... en nog zoveel meer!... en nog zoveel meer!

Zuiderse  Paëlla 
met een waaier van zeevruchten

€ 20.95 / kg



Apero en diversenApero en diversen
Mini zakouskis (6 stuks)	 € 6.00
Mini-quiche (/stuk)	 € 3.20
Mini garnaalkroket (6 stuks)	 € 9.50
Vis-bouché (/stuk)	 € 4.00
Scampi lookroom (/stuk)	 € 2.50
Mini-vispannetje (/stuk)	 € 2.50
Oesters (/stuk)	 € 1.80

Koude hapjesKoude hapjes
Assortiment	 € 11.80 p.p. 
     4 koude culinaire hapjes

De keuze is afhankelijk van het aanbod ten 
tijde van uw bestelling. 

SoepSoep
Bisque van kreeft	 € 9.95 / l
Vissoep	 € 10.80 / l

GEGRATINEERDE OESTERS MET  
CHAMPAGNESAUS

(min. 4 stuks)	 € 2.95/stuk
AMBACHTELIJKE GARNAALKROKETTEN

	 € 4.50/stuk



Koude voorgerechten Koude voorgerechten 
“Retro-cocktail “ op grootmoeders wijze met Noordzeegarnalen,  
     gepocheerde zalm en krab	 € 9.50 p.p
Slaatje “Délice” met gerookte zalm, Noordzeegarnalen,  
     scampi en bijpassende vinaigrette	 € 12.90 p.p
Feestelijk bordje met “Zalm in al zijn glorie”	 € 12.80 p.p.
Tartaar van zalm	 € 13.80 p.p.

Warme voorgerechtenWarme voorgerechten�
Vispannetje van de dag	 €  9.70 p.p.
Visserspotje met Noordzeegarnalen om te gratineren	 €  11.80 p.p.
Duo van zalm & tongfilet in een roomsausje	  €  12.40 p.p. 
     met een toets van scampi	  
 Kabeljauw op een bedje van prei, overdekt met witte-wijnsaus  
     en jullienne van groentjes	 €  12.40 p.p.
Stoofpotje van roodbaars, zeewolf, rivierkreeftjes 
     en brunoise van wintergroentjes	 € 12.40 p.p.
Kabeljauwhaasje met zeekraal en Noordzeegarnalen	 € 12.40 p.p.
Pannetje van de chef met kabeljauw, coquille, scampi overdekt met  
     gerookte zalm en fijne groentjes  	 € 13.40 p.p.
Scampi in lookroom	 € 11.00 p.p.



Boordevol schaaldieren en verse Noordzeevis.
Verrijkt met verse rouille

€ 16.80/l

Huisgemaakte

Bouillabaisse 



Fruits de mer Fruits de mer         € 58.00 p.p.

½ kreeft pp, krabbepoten,
(on)gepelde Noordzeegarnalen, 
kreukels, venusschelpen, mosselen, 
wulken, scampi, gamba’s, crevettes 
royales, langoustines, …
en heerlijke oesters ( min 2 pers )

Warme hoofdgerechten�Warme hoofdgerechten�
U vindt enkele suggesties bij het openen van de folder. 
Alle warme voorgerechten zijn ook als hoofdgerecht verkrijgbaar, mits supplement van € 6.00 p.p. 

NIEUW!

Luxe visserspotje met waaier van verse visLuxe visserspotje met waaier van verse vis  
kabeljauw, coquille, lotte, zeewolf, zalm, scampi en Noordzeegarnalen

Dit gerecht kan besteld worden	  als voorgerecht	 € 14.40 p.p. 
	 als hoofdgerecht 	 € 19.90 p.p. 

Verse ambachtelijke aardappelpuree	 €  1.90 p.p.
Oostendse pureepatatjes met verse kruiden en Noordzeegarnalen	 € 2.70 p.p.



Feestelijke visborden all-in	Feestelijke visborden all-in	
Feestelijke visborden all-in	 € 25.90 p.p.
Luxe visborden all-in	 € 31.40 p.p.

Visschotel DéliceVisschotel Délice
(min 6 pers)	 €  25.90 p.p.

Trio van zalm: gepocheerd, gerookt en een glaasje met een 
fijne mousse van zalm
Assortiment gerookte vis: heilbot, zeepaling, sprotfilet ...
Schaal- en schelpdieren: scampi, tomaat met 
noordzeegarnalen, gamba ...

Dit alles wordt verrijkt met krab, opgevuld eitje met tonijn en vers fruit

Feestelijk luxebuffetFeestelijk luxebuffet
(min 6 pers)	 €  31.40 p.p.

Quatro van zalm: gemarineerd, gerookt, gestoomd en een 
fijne zalmmousse 
Assortiment van gerookte vis: forel, heilbot, sprotfilet en trio 
van paling 
Waaier van diverse zeevruchten: gamba’s, krabbepoten, 
langoustines en scampi  
(indien gewenst ½ kreeft + € 15.00 p.p.) 
Opgevulde tomaat met Noordzeegarnaal, eitje met tonijn, 
krabvlees, vers fruit

Groentenassortiment (min 6 pers)	 € 5.50 p.p.
Aardappelsalade	 € 12.80 /kg

Fruits de mer Fruits de mer         € 58.00 p.p.



Openingsuren markten
Dinsdag  	 7u-12u   	 Bissegem
Woensdag 	 7u-12u  	 Langemark   	  
	 14u30-18u	 Houthulst
Donderdag 	 7u-12u 	 Staden*
	 15u-18u	 HANGAAR
Vrijdag 	 7u-12u 	 Poperinge   	
	 15u-18u	 HANGAAR
Zaterdag 	 7u-14u	 ‘t Zand     

Speciale openingsuren voor de feesten
Di 23/30 dec  	 7u-12u30   	 Bissegem
	 15u-18u	 HANGAAR
Wo 24/31 dec 	 9u-16u  	 HANGAAR    
Do 25 dec/1 jan 	 10u-12u 	 HANGAAR**  
Vr 26 dec	 7u-12u30 	 Poperinge	
	 15u-18u	 HANGAAR
Za 27 dec 	 7u-14u	 ‘t Zand    

WIJ ZIJN GESLOTEN VAN 02/01 T.E.M. 11/01. 

Ook helemaal ondersteboven?Ook helemaal ondersteboven?
U kan bestellen:

via sms - whatsapp - telefonisch op 0468 14 07 15

via mail op liesbet.goffin@telenet.be

*Diksmuidestraat 130, Staden-Zarren, **Afhaling bestellingen  	

OPGELET!
•	 Iedere bestelling heeft een nummer, dit nummer is onontbeerlijk bij afhaling.
•	 Koude bestellingen zijn beperkt.
•	 Warme kerstbestellingen vóór zondag 21 december.
•	 Warme eindejaarsbestellingen vóór zondag 28 december.
•	 Er wordt een waarborg gevraagd voor uitgeleend materiaal (met een max van € 60). Gelieve 

minimum dit bedrag in cash te voorzien. 

Langemarkseweg 10 A | 8904 boezinge  
 U vindt ons op de hoek van de Langemarkseweg en de Bargiestraat  

0468 14 07 15 | www.deliceschezlies.be


